
 Gusto por
los platos fríos

Jamón ibérico de bellota...............................................................22,00 €

Pudin de cabracho dos salsas ...................................................13,00 €

Mural de anchoas ................................................................................ 17,00 €

Ensaladas
Ensalada en escabeche................................................................... 16,50 €
Bonito en escabeche, pimiento de isla, tomate y cebolla roja

Ensalada de tomate de Cantabria ......................................15,00 €

Ensalada ilustrada ............................................................................. 10,00 €

Sopa de pescado ....................................................................................9,50 €

Consomé de pescado ..........................................................................7,50 €

 Calentando
el ambiente



Rabas de peludín con aros de cebolla ...............................13,50 €

Media ración de peludín ..................................................................9,50 €
con aros de cebolla

Pulpo a la parrilla ...............................................................................23,00 €

Gambas blanca de Huelva ........................................................20,00 €

Langostinos a la plancha .............................................................. 16,50 €

Zamburiña a la plancha (8 uds.)................................................ 16,75 €

Almeja fina ................................................................................................25,00 €
en salsa a la sartén

Chipirón a la plancha o encebollado..................................13,00 €

Mejillón en salsa marinera o vinagreta............................12,00 €

Percebes .............................................................................. precio según tamaño

Ostra especial (1 ud.) ..........................................................................3,90 €

Colas de langostinos al ajillo .....................................................15,00 €

Cigalas a la sartén ..............................................................................18,00 €

Croquetas de jamón ibérico ........................................................ 12,50 €

Sardinas (de temporada).....................................................................12,00 €

Bocartes (de temporada) .....................................................................14,00 €

Carabinero (1 ud.) ...................................................................................18,00 €
a la plancha o flambeado

Navajas (morgueras) ..............................................................................17,50 €

 Para
picoteo



 Marisco
del Cantábrico

Centollo del Cantábrico........................................................28,00 €/kg

Centollo ...............................................................................................22,00 €/kg

Bogavante del país .......................................................... según temporada

Langosta del país.............................................................. según temporada

Nécoras cabezonas de 200g a 250g ....................... 55,00 €/kg

Cigala grande 250g aprox........................................ según temporada

Mariscadas

Mariscada especial de la casa ...............................................85,00 €
Centollo, bogavante, cigalas,
langostinos, gambón y zamburiñas.

Mariscada .................................................................................................70,00 €
Bogavante, cigalas, langostinos,
gambón y zamburiñas.



 Caldereta
de arroz para 2 personas

Caldereta de bogavante ...............................................................48,00 €

Paella especial de marisco ..........................................................35,00 €

Paella individual (ración) ..................................................................17,50 €

Caldereta de centollo ......................................................................48,00 €

 Pescados
salvajes Elaboración al gusto de nuestros clientes.

Horno, plancha, frito o parrilla.

Machote ..............................................................................................50,00 €/kg
Lubina...................................................................................................50,00 €/kg
Rodaballo ..........................................................................................50,00 €/kg
San Martín........................................................................................55,00 €/kg
Besugo ..................................................................................según temporada
Jargo.......................................................................................................50,00 €/kg
Lenguado...........................................................................................60,00 €/kg
Rape (ración)............................................................................................. 22,00 €
Tronco de merluza a la toscana ..............................................19,00 €
Merluza rellena especial “La Gruta”.................................. 22,00 €
Cocochas de merluza ...................................................................... 22,00 €



PAN Y SERVICIO: 1,20 € / persona
Consulte alérgenos a nuestro personal
Todos los precios son con IVA incluido

 Para los
carnívoros

Chuleta de vaca vieja .............................................................48,00 €/kg

Solomillo de vaca vieja..................................................................22,00 €
relleno de foie con crujiente de jamón
y lágrima de queso

Solomillo de vaca vieja................................................................. 20,00 €
a lo tradicional

Chuletillas de lechazo .................................................................... 20,00 €

 Para terminar
endulzando

Tiramisú de turrón .................................................................................5,50 €

Carpaccio de piña .................................................................................5,50 €
con helado de mango

Tarta de queso horneada ................................................................5,50 €

Helado de vainilla..................................................................................5,50 €

Tarta de tres chocolates ...................................................................5,50 €

Mousse de limón......................................................................................5,50 €





rioja crianza d.o.

David Moreno ............................................................................18,00 €

Beronia ...........................................................................................20,00 €

Ramón Bilbao............................................................................22,00 €

½ David Moreno .................................................................... 10,00 €

Bordón ............................................................................................20,00 €

Izadi ..................................................................................................20,00 €

Viña Albina .................................................................................25,00 €

Ramón Bilbao............................................................................25,00 €

Viña Tondonia ..........................................................................55,00 €

Tudanca Joven ...........................................................................18,00 €

Protos roble ...................................................................................24,00 €

Valdubón crianza ......................................................................24,00 €

Pesquera crianza.......................................................................24,00 €

Emilio Moro ................................................................................34,00 €

Matarronera...............................................................................35,00 €

Pruno................................................................................................20,00 €

rioja reserva d.o.

ribera del duero d.o.



La Enfermera Toro ................................................................20,00 €

Embrumas .....................................................................................16,00 €

Verdejo de la Casa................................................................14,00 €

Cuatro Rayas..............................................................................18,00 €

José Pariente .............................................................................20,00 €

Hermano Fernández ..........................................................20,00 €

tintos otras d.o.

rueda d.o.

Albariño de la Casa ............................................................. 17,00 €

Martín Codax ............................................................................22,00 €

Granbazán Ámbar ..................................................................24,00 €

Mar de Frades..........................................................................25,00 €

Terras Gauda .............................................................................25,00 €

Do Ferreiro...................................................................................25,00 €

Neiss...................................................................................................18,00 €

Blancos albariños d.o.

Ribera del Asón.........................................................................19,50 €

Casona Micaela ......................................................................22,00 €

Behetría de Cieza....................................................................19,50 €

Yenda Godello+Albariño ........................................................22,00 €

Blancos de cantabria d.o.



blancos otras d.o.
Blanc Pescador Aguja-Penedés ........................................16,00 €

Ennius Moscato frizzante Valencia ....................................18,00 €

Ribeiro Galicia..............................................................................18,00 €

Godello .............................................................................................19,00 €

Barbadillo Seco Cádiz.............................................................16,00 €

Diamante ....................................................................................... 17,00 €

Viñas del Vero Chardonnay .............................................22,00 €

Viñas del Vero Gewürztraminer .....................................22,00 €

Campo Nuevo Navarro ........................................................14,00 €

Lambrusco Dell’Emilia ..........................................................14,00 €

Casa Castilla Cigales .............................................................14,00 €

Cresta Rosa Aguja-Penedés.................................................16,00 €

rosados d.o.

Castell de Ordal Brut ...........................................................18,00 €

Juve & Camps Brut ................................................................38,00 €

Gramona Imperial................................................................40,00 €

cavas d.o.

Möet & Chandon Francia .................................................68,00 €

Gamet Rive Droit ......................................................................50,00 €

champagne d.o.




